
TAKE AWAY ご提供時間  Available time   11:00 AM - 9:00 PM

NOODLE

SANDWICH & BURGER
ビーフバーガー JPY 2,550
Beef Burger with French Fries

(フレンチフライ添え)

蟹のサンドイッチ JPY 1,960
Crab Meat Sandwich with French Fries

(フレンチフライ添え)

野菜のサンドイッチ
⽺蹄⼭麓の⼤⾖ハムス添え

JPY 1,760

Vegetable & Rye Bread Sandwich with Hummus Fish and Chips
フィッシュアンドチップス JPY 1,960

⽺蹄⼭麓の⾃家製ポテトフライ JPY 580
Local Fried Potato

SIDE DISH

知床鶏のザンギ 
⽺蹄⼭麓ポテトフライ添え

JPY 1,170

Hokkaido Style Fried Chiken with Fried Local Potato

All-day dining 

Atrium

Grilled Chicken and Vegetable Bugget Sandwich
with French Fries

(フレンチフライ添え)
グリルチキンと野菜のバゲットサンド JPY 1,710

エゾ⿅⾁と⽜⾁の
ボロネーゼスパゲッティ

JPY 1,760

“Ezo” Venison Bolognese Spaghetti

札幌⻩⽟葱麺とルスツ⾼原豚の
ジャージャー麺
Rusutsu Pork Zahjiang Mien

JPY 1,570

北海道産きのことトマトクリームペンネ JPY 1,570
Local Mushroom and Tomato Cream Penne

留寿都産⼤⾖のダールカレー
⾃家製ナン添え

JPY 1,370

Local Beans Dal Curry  
with Hotel Made Nan

⽺蹄⼭麓の野菜をたっぷり使った
グリーンスープカレー

JPY 1,570

“Yotei” Vegetables Green Soup Curry

ルスツ⾼原豚のビンダールカレー 
⾃家製ナン添え

JPY 1,570

Rusutsu Pork Vindallo Curry
with Hotel Made Nan

CURRY

ベジタリアンのお客様むきお料理 Vegetarian options
豚⾁を含んだお料理 Dishes containing pork or pork products
⾟さ・・1 [中⾟] - ５[激⾟] 

Hot flavor 1 [middle spicy] to 5 [very spicy]表⽰価格は消費税 8％とサービス料 10％が含まれております 。
All prices include 8% tax and 10% service charge.



APPETIZER

ルッコラと⼗勝マッシュルームのサラダ  
味噌ドレッシング
Rocket and Tokachi Mushroom Salad with Miso Dressing

JPY 1,470

北海道サーモンのグラブラックス
 (北欧⾵マリネ)

JPY 1,620

Hokkaido Salmon Gravlax

北海シーフードのセビーチェ
柑橘ドレッシング 

JPY 1,420

Hokkaido Fresh Seafood Cevice, Citrus Dressing

アトリウムシーザーサラダ 
⽺蹄⼭麓にんにくのドレッシング

JPY 1,470

Atrium Caesar Salad with Local Garlic Dressing

JPY 1,270季節野菜のブレッドサラダ
Bread Salad

ガーデングリーンズ
ルスツニンジンドレッシング

JPY 980

Garden greens with Rusutsu carrot dressing

ニセコ産⽣ハムとパルミジャーノチーズ JPY 1,520
Local Niseko ham & Parmigiano cheese

SOUP

MAIN

▶⾁料理は 25 分ほど調理時間をいただきます。Please allow 25 mins cooking time for meat dish.

北海道知床⿊⽑和⽜サーロイン
ステーキ(120ｇ) ⾚ワインソース

JPY 8,830

Hokkaido Wagyu Beef Sirloin Steak (120g) 
with Red Wine Sauce served with Rice or Bread

(ライスまたはパン付き)

JPY 3,530

(ライスまたはパン付き)

北海道産⽜の⾚ワイン煮込み 
留寿都産⻑芋のグラタン添え

Hokkaido Braised Beef with Red wine and 
Rusutsu LocalYam Gratin served with Rice or Bread

ルスツ⾼原豚のソテー 
オレンジとサフランソース

JPY 2,550

Sauteed Rusutsu Pork Hokkaido Orange Sauce
served with Rice or Bread

(ライスまたはパン付き)

JPY 2,650

(ライスまたはパン付き)

ルスツ⾼原豚ヒレ⾁の
ミラノ⾵カツレツ トマトソース

Rusutsu Pork Cutlets with Tomato Sauce
served with Rice or Bread

知床蒸し鶏胸⾁と枝⾖のソース JPY 1,570
(Half) JPY 880Steamed Chicken with Soya Bean Sauce

⼤⻨のフライドライス JPY 880
 (Half) JPY 490Barley Fried Rice

⽩滝のペペロンチーノ⾵ JPY 980 
(Half) JPY 580 Shirataki (Konjac noodles) Pepperoncino

EAT WELL

北海道ホタテのソテーブロッコリー添え
Sauteed “Hokkaido” Scallop with Broccoli

JPY 2,940
(Half) JPY 1,760

JPY 540

JPY 440

JPY 630

DESSERT
北海道産マスカルポーネの
濃厚ティラミス  ビスコッティーを添えて 
“Hokkaido”Mascaarpone Tiramisu with Biscotti

倶知安町⽯川養鶏卵のプディング
Local Egg Pudding

バスク⾵チーズケーキ
Basque Cheese Cake

野菜たっぷりミネストローネ JPY 830
Vegetable Minestrone

⽺蹄⼭麓ジャガイモのクリームスープ JPY 780
Local Potato Cream Soup


